
Herzlich willkommen!
Wir freuen uns, Sie in unserem Haus mit feinen 
Speisen und stilvoll eingerichteten Zimmern zu 
verwöhnen. 
 
Entfliehen Sie dem Alltag für ein paar Stunden, ein 
paar Tage und lassen Sie die Seele baumeln. 
 
Ihr Wohlbefinden steht für uns dabei 
immer an erster Stelle und wir setzen 
alles daran, dass Ihr Aufenthalt bei uns zu einem 
unvergesslichen Erlebnis wird.

hirsch
goppertsweiler

Wählen Sie aus!

Gasthof zum Hirsch · Argenstraße 29 · D-88099 Neukirch-Goppertsweiler · Fon +49 (0)7528-1765 · hirschrenz@web.de

Ich gehe auch gerne auf Ihre individuellen Menüwünsche ein.

Vorspeisen

• �Lachscarpaccio 
mit Avocado Espuma

• �Jakobsmuschel-Lachs-Terrine 
mit Avocadosalsa

• �Apfel-Carpaccio 
mit in Speck gebratenem 
Ziegenkäse

• �Gerauchte Entenbrust 
auf Mango-Meerrettichtatar 
mit Himbeervinaigrette

• �Frühlingsrollen 
mit süß-saurer Sauce

Dessert

• �Campari Orange Espuma

• �Joghurt-Mousse

• �Panna Cotta

• �Creme brulee

• �Eisparfait

• �Schokoladen-Rumrosinen- 
Mousse

• �Warmer Schokoladenkuchen 
mit Orangenfilets

Suppen

• �Zitronengrasschaum-Suppe

• �Lauchschaum-Suppe

• Scampischaum-Suppe

• �Steinpilzessenz

• �Schwäbisch-asiatische 
Biersuppe mit Quarknocken

• �Klare Tomatenessenz mit 
Ingwer und Lauchzwiebeln

• �Jakobsmuschel-Apfel- 
Süppchen

Zwischengang

• �Fischfilet gebraten mit 
Oliven-Kapern-Tomatensauce

• �Kartoffel-Lauchtaschen

• �Forellen-Lachsrolle 
mit Weizenbiersauce

• �Dorade und Scampi 
in der Folie

Hauptgang

• �Mariniertes Kalbsfilet 
mit Schafskäse-Dattelfüllung

• Galantine vom Huhn

• Rehnüsschen in Rotweinsauce

• �Filet in Blätterteig

• �Putenröllchen mit Schinken 
und Salbei gefüllt

• �Lammrücken rosa gebraten

• �Rosa gebratene Entenbrust 
an Ingwer-Honigsauce

• �Sellerie-Risotto

• �Safran-Risotto

• �Nudeln

• Auberginen-Lasagne

• �Walnuss-Gnocchi

• Sellerie-Kartoffelpüree

• �Ratatouille

• Gemüse

• Oliven-Kartoffelrauten


